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Rund um die Uhr leckere Produkte aus der Region: 
Grillfleisch, Eier, Eis & mehr

Familie Schmidt • Dechant-Jürgens-Str. 49
Bad Wünnenberg-Leiberg • Tel. 0151 - 50 47 48 93

Ob eine knackige Grillwurst 
oder ein saftiges Steak: Wer 
Fleisch isst, legt zunehmend 
Wert auf Tierwohl, Regionali-
tät und natürlich auch Quali-
tät. Mitten im Bad Wünnen-
berger Ortsteil Leiberg gibt es 
jetzt einen Anlaufpunkt für 
alle, die beste Fleisch- und 
Wurstprodukte aus der Region, 
Eier aus Leiberger Wiesenhal-
tung und Honig aus heimischen 
Gefilden schätzen – den neu-
en Hofautomaten der Familie 
Schmidt in der Dechant-Jür-
gens-Straße 49.
Hier, direkt gegenüber vom 
Landgasthof Kaiser, haben 
Mi c h a e l a  u n d  Wol f g ang 
Schmidt Omas Garage „schick 
gemacht“ und einen Kühlauto-
maten hineingestellt, in dem 
man diese hochwertigen Pro-
dukte rund um die Uhr und an 
sieben Tagen in der Woche kau-
fen kann. Ein weiterer Automat 
gibt Eis aus, und wer möchte, 
kann direkt auf einer gemüt-
lichen Holzbank in der Gara-
ge Platz nehmen, Eis schlecken 
und mit anderen Kunden einen 
kleinen Schnack halten. Bezahlt 
wird direkt am Hofautomaten, 
entweder bar oder mit Kar-
te. Der Eisautomat „schluckt“ 
allerdings nur Bargeld.  
„Hofgenuss“ heißt diese neue 
Adresse in Leiberg – und die 
Leiberger scheinen fast auf eine 
solche Idee gewartet zu haben. 
„Schon in den ersten 14 Tagen 
ist unser Automatenverkauf gut 
angelaufen und Hofgenuss zu 
einem kleinen Treffpunkt für 
die Kunden geworden“, freut 
sich Michaela Schmidt. Sie und 
ihr Mann Wolfgang Schmidt  
betreiben mit Unterstützung 
der beiden Kinder Fabian und 
Marleen und ihrer Mutter The-
resia Krois nebenberuflich die 
elterliche Landwirtschaft. Die 
Familie hält Kühe, Rinder und 
Kälber der Rasse Blonde d’Aqui-
taine, die sich durch beson-
ders feinfaseriges und saftiges 
Fleisch auszeichnet. 
D a s  T i e r w o h l  i s t  d e n 
Schmidts ein Herzensanlie-
gen: Weidehaltung im Som-
mer, Strohhaltung im Winter 
– und, wenn der Zeitpunkt 
des Schlachtens gekommen 
ist, kurze Wege: Geschlachtet 
wird in der Fleischerei Hardes 
in Brenken, praktisch direkt 
um die Ecke.
Von hier stammen auch die 
Schweinefleisch-Erzeugnisse, 
die besonders jetzt im Sommer 
bei Hofgenuss zu finden sind. 

Neben Grillfleisch sind das auch 
Sülze, Jagdwurst, gekochtes 
Mett, Leberwurst, die appetit-
lich in kleine Gläschen abgefüllt 
werden. Auch das Schweine-
fleisch stammt aus der Regi-
on: „Der Metzger fährt selbst 
raus zu den Landwirten in der 
Umgebung und holt dort die 
Tiere ab, das bürgt für Qualität“, 
so Wolfgang Schmidt.
Ihre eigenen Rinder vermarkten 
die Schmidts ab Herbst, wenn 
die Bullen zum Schlachter kom-
men. Ein Teil der Fleischpro-
dukte kommt dann in den Hof-
automaten. Außerdem können 
sich die Kunden individuelle 
Fleischpakete zusammenstellen 
und bei Familie Schmidt bestel-
len. Informationen dazu gibt 
es im Herbst über einen Aus-
hang am Hofautomaten und die 
sozialen Medien. 
Mi c h a e l a  u n d  Wol f g ang 
Schmidt hoffen jetzt, dass ihr 
„Hofgenuss“ in Omas Garage 
gut ankommt. Vielleicht, so ein 
Blick in die Zukunft, kann das 
Sortiment noch um Käse aus 
regionaler Produktion erweitert 
werden und mittelfristig sogar 
ein kleiner Hofladen entstehen, 
in dem weitere Produkte ange-
boten werden – regional, saiso-
nal und hochwertig.  (te)

- Anzeigen-Sonderveröffentlichung -

„Hofgenuss“ und der landwirtschaftliche Betrieb sind ein Fami-
lienprojekt von Michaela und Wolfgang Schmidt, ihren Kindern 
Fabian und Marleen und Michaela Schmidts Mutter Theresia 
Krois.  Fotos (3): Sabrinity, www.sabrinity.com

Die Rinder der Rasse Blonde d‘Aquitaine werden bei den 
Schmidts im Sommer auf der Weide gehalten. 

Michaela Schmidt sorgt dafür, dass der „Hofgenuss“-Automat immer ausreichend bestückt ist mit 
frischen Produkten aus der Region.  Foto: Tebbe

In den Räumlichkeiten an der Dechant-Jürgens-Straße 49 
befindet sich jetzt auch der von der Volksbank gesponserte 
Defibrillator der Feuerwehr Leiberg. Im Notfall ist der 
lebensrettende mobile Herzschrittmacher unabhängig von 
Öffnungszeiten jederzeit erreichbar. Robin Eikel (auf der 
Bank) und Philipp Becker vom Löschzug Leiberg und Micha-
ela Schmidt  nutzten die Installation des „Defi“ für eine klei-
ne Eispause bei „Hofgenuss“.

Der „Defi“ ist bei „Hofgenuss“ 
immer erreichbar

Familie Schmidt 
Dechant-Jürgens-Str. 49

Bad Wünnenberg-Leiberg
Tel. 0151 - 50 47 48 93

Graf-Zeppelin-Str. 69
T   0 29 57 / 98 58 80

Das Team von Form & Stil wünscht viel Erfolg!

dasloft_ems_training

DAS LOFT - EMS Training

DAS LOFT - EMS Training
Katharinenstr. 13 I 33142 Büren

info@dasloft-ems.de I www.dasloft-ems.de

Weg mit den Fettpolstern.
Wir legen Dein Fett auf Eis.
Kryolipolyse.

JETZT TERMIN VEREINBAREN
UNTER 0151-19618504
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Wir legen Dein Fett auf Eis.
Kryolipolyse.
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…mach‘s mit Holz

Für alle Projekte…

Beratung vom Fach
        02953/6897
        info@veith-holzhandlung.de
        go.veith-holzhandlung.de/KVH
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WOLFGANG 
SCHMIDT

Bergstraße 2

33181 Bad Wünnenberg

Tel.:  0 29 53 / 96 55 77

Mobil: 0160 / 97 91 28 86

Fax:  0 29 53 / 96 55 88

Email: info@schmidt-bau-gmbh.de

www.schmidt-bau-gmbh.de

Bau GmbH & Co. KG

Wir gratulieren Michaela Schmidt zur Eröff nung 
Ihres Hofl adens und wünschen für die Zukunft

alles Gute und viel Erfolg!

Werkstraße 29, 33142 Büren
Tel.: 0 29 51 / 98 25-0  Fax: 0 29 51 / 98 25-40
info@muellerstb.de  www.muellerstb.de

Büren-Brenken - Helle 5
Ruf: 0 29 51 / 25 73

Grillfleisch 
und Eis

Wir sind wieder da!!
Täglich 24 Stunden / 7 Tage

Wir freuen uns auf euch!


